
                                                                                
  

EROICO ROSSO Sforzato Wine Fes/val  
11 ! 12 ! 13 se-embre 2020 6a edizione 

Eroico come la vi*coltura che ha ridisegnato i pendii solivi e impervi della Valtellina, rosso come il colore 
dello Sforzato. Il fes*val dedicato al più famoso dei Vini della Valtellina si *ene a Tirano, Ci;à del Vino, per 
declinare enologia e gastronomia con la cultura e l’accoglienza. 
Alla sesta edizione, nelle serate di venerdì 11 e sabato 12 se;embre, partecipano 29 can<ne vinicole 
produ;rici di Sforzato, da quelle storiche alle più giovani ed emergen*, con la degustazione dei loro vini più 
pregia* all’interno di tre elegan* palazzi del centro storico <ranese.  
Eroico Rosso è un fine seJmana per assaporare la Valtellina a 360 gradi. Degustazioni, musica, incontri alla 
scoperta delle eccellenze del territorio guida< dalla sommelier Sara Missaglia, i<nerari fra gli straordinari 
terrazzamen< vita< e nell’incantevole centro storico, visite guidate nei palazzi ed esperienze culinarie 
a;endono i visitatori per un’esperienza fa;a di storia, profumi, aromi e cultura, con tu;a la ricchezza di un 
territorio unico ed eroico. 

PROGRAMMA 
CULTURA DEL VINO 

DEGUSTAZIONI DI SFORZATO DI VALTELLINA Docg 

Venerdì 11 – ogni ora a par<re dalle ore 20.00 fino alle 24.00  (ul*mo ingresso ore 23.00) 
Sabato 12 - ogni ora a par<re dalle ore 19.00 fino alle 24.00  (ul*mo ingresso ore 23.00)  
Domenica 13  dalle ore 12.00 alle  ore 15.00 - Ristoran* ed enoteche convenziona* 

All’ingresso della loca*on prescelta riceverai il bicchiere per la degustazione e un mini box con formaggio 
casera DOP con pane di segale. Nel corso di un’ora, potrai degustare 5 vini a scelta alla scoperta delle 
variegate sfacce;ature dello Sforzato. Esper* sommelier AIS e degustatori ONAV * racconteranno i segre* 
della perla dei vini di Valtellina.  
Le degustazioni (su prenotazione) sono riservate a 20 visitatori per volta in ogni loca*on. 

Prenotazione online su WWW.EROICOROSSO.IT / short link dire-o: h;ps://bit.ly/3jwDaNC  
Carnet 5 calici € 20,00 

PIAZZA SALIS 
Nell’incantevole Piazze;a Salis, a;orniata dall'armonia delle archite;ure secentesche del Palazzo, potrai degustare :  

FOLINI Sforzato di Valtellina Docg 2014 
CONTADI GASPAROTTI Sforzato di Valtellina Docg "Genio" 2015 
BALGERA Sforzato di Valtellina Docg "Sols/zio" 2013 
LA GRAZIA  Sforzato di Valtellina Docg "Fiori di Sparta" 2016 
LA PERLA  Sforzato di Valtellina Docg "QuaCro Soli" 2014 
CAVEN CAMUNA Sforzato di Valtellina Docg "Messere" 2015 
NICOLA NOBILI Sforzato di Valtellina Docg "Il Montescale" 2015 
DIRUPI Sforzato di Valtellina Docg "Vino Sbagliato" 2017 
TENUTA SCERSCÉ Sfursat di Valtellina Docg "Infinito" 2017 
IL GABBIANO COOP. SOC. Sforzato di Valtellina Docg "S/gma" 2016 

http://WWW.EROICOROSSO.IT
https://bit.ly/3jwDaNC


                                                                                
  

PALAZZO MERIZZI 
Nella spe;acolare corte di Palazzo Merizzi abbellita da logge finemente decorate, potrai degustare :  

PIETRO SELVA  Sforzato di Valtellina Docg "Cicogna" 2016 
MARINO LANZINI  Sforzato di Valtellina Docg 2016 
PLOZZA  Sforzato di Valtellina Docg "Blackedi/on" 2015  
MARCHETTI MARIA LUISA  Sforzato di Valtellina Docg "Lechét" 2016 
RIVETTI & LAURO  Sforzato di Valtellina Docg "Dell'Orco" 2015 
F.LLI BETTINI  Sfursat di Valtellina Docg 2015  
RAINOLDI  Sfursat di Valtellina Docg 2016 
CA' BIANCHE  Sforzato di Valtellina Docg "Faset"  2016 
TRIACCA  Sforzato di Valtellina  Docg "San Domenico" 2015 
ALBERTO MARSETTI  Sfursat di Valtellina Docg 2014 

PALAZZO MARINONI 
Nell’arioso por*cato di Palazzo Marinoni denso di Storia, potrai degustare :  

ZANOLARI MARCEL  Sforzato di Valtellina DOCG Bio “Le Anfore” 2011   
WALTER MENEGOLA  Sforzato di Valtellina Docg "Per Giulio" 2013 
NINO NEGRI  Sfursat di Valtellina Docg "Cinque Stelle" 2017  
MAMETE PREVOSTINI  Sforzato di Valtellina Docg "Albareda" 2016  
FAY  Sforzato di Valtellina Docg "Ronco del Picchio" 2016 
LE STRIE  Sforzato di Valtellina Docg "Le Strie" 2013 
PIETRO NERA  Sforzato di Valtellina Docg "Pietro Nera" 2016 
RUPI DEL NEBBIOLO  Sfursat di Valtellina Docg 2017 
ASSOVIUNO  Sforzato Chinato "Ardito" 

GUSTO DI VALTELLINA 

EROICO ROSSO RACCONTA LA SUA VALTELLINA con SARA MISSAGLIA  

Palazzo Quadrio Curzio 
Nella sugges*va corte di questo elegante palazzo rinascimentale, guida* dalla vulcanica Sara Missaglia, 
giornalista e degustatore esperto della Regione Lombardia, vivrete una Valtellina fa;a di vino e dintorni: 
un'esperienza di parole e immagini che vi farà conoscere paesaggi, luoghi, storie e sapori unici. L'occasione 
per scoprire una nuova geografia tra le eccellenze del territorio e i vol* degli ospi* protagonis*, con 
sorprese gastronomiche e gustose rice;e. 
Cinque raccon* per un viaggio senza bagaglio, cinque chiavi di le;ura d'intesa con le degustazioni dei vini: 

• La Storia e il volto nobile della Valtellina 
• Di terra e di cielo: so;osuolo e clima valtellinese, i benefici della vi*coltura eroica 
• Lo Sforzato, figlio del vento 
• Il paesaggio: il labirinto della Valtellina tra terrazzamen* e mureJ 
• I piaJ della Valtellina e il chisciöl *ranese 

Dalle ore 20.00 dimostrazione della rice;a del chisciol *ranese. A seguire cinque incontri interaJvi a par*re 
dalle 20.30 della durata di 30 minu* ciascuno: sono previste due degustazioni di chisciöl alle 20.30 come 



                                                                                
  

benvenuto al primo momento narra*vo e alle 23 al termine dell’ul*mo incontro, come arrivederci. 
Venerdì 11 e Sabato 12 con inizio ore 20.30, 21.00, 21.30, 22.00, 22.30 
Ospi* Venerdì : Valen*na Merizzi / Patrizio Mazzucchelli-Rae*a Biodiversità Alpine/ Casimiro Maule / Giorgio 
GobeJ-Butèga Valtellina / Peter Moltoni-Mieleria Moltoni/ Confraternita del Chisciöl 
Ospi* Sabato : Valen*na Merizzi / Patrizio Mazzucchelli-Rae*a Biodiversità Alpine/ Claudio Introini / Giorgio 
GobeJ-Butèga Valtellina / Confraternita del Chisciöl 
L'accesso è consen*to senza obbligo di prenotazione fino a esaurimento pos* sedu*. 

ECCELLENZE AGROALIMENTARI presentate dai produ;ori 
Venerdì 11 dalle 19.00 alle 23.30 Piazza Cavour 
Sabato 12 dalle 18.00 alle 23.30 Piazza Cavour 

SFORZATO A TAVOLA 
Domenica 13, dalle ore 12.00 alle 15.00 
Ristoran* ed enoteche *ranesi partecipano alla festa del gusto con menù idea* per esaltare la ricchezza del 
Re dei vini valtellinesi: un pranzo e una degustazione di Sforzato con piaJ valtellinesi fra tradizione e 
innovazione.  
Menu light € 20,00, Menu completo € 38,00 

Ristorante Bernina - Via Roma, 24 | tel. +39 0342 701302 
Ristorante Foglia d’Oro - Via XX Se;embre, 23 | tel. +39 0342 703107 
An<ca Osteria dell’Angelo - Via Don Luigi Albonico, 2 | tel. +39 0342 706188 
Tra-oria Valtellinese - Via Don Luigi Albonico, 15 | tel. +39 0342 701147 
Parravicini Restaurant & Wine Bar - Piazza Parravicini, 1 | tel. +39 0342 704515 
Posteria del Rosso - Piazza delle Stazioni | tel. +39 0342 234682 
Bistrôt Merizzi – Viale Italia, 65 | tel. +39 0342 705837   
Vineria - Via XX Se;embre, 25 | tel. +39 0342 702116 

PAESAGGI INTORNO AL VINO 

LE VISITE IN CANTINA 
Domenica 13  
Durante la giornata, Tirano Ci;à del Vino offre la possibilità di una visita alle can*ne *ranesi con 
degustazione a cura della casa vinicola. Prenotazione dire;a alla can*na. 
Cà Bianche 
Via S. Stefano, 15 | Tel. 339 204 5524 | info@cabianche.it 
Contadi Gasparoa  
Via Santa Maria, 21 | Tel. 0342 70 26 19 | mob. 347 70 98 205 | info@contadigasparoJ.it 
La Grazia 
Via del Progresso, 7 | Tel. 348 670 7071 | info@lagrazia.eu 

TIRANO DA SCOPRIRE 
Percorsi in ci;à e nei dintorni, sui terrazzamen* e fra i vigne*, a piedi, in bici e in mountain bike e fra le 
preziose sale dei palazzi storici *ranesi. 

Venerdì 11 



                                                                                
  

ore 19.30 Visita guidata ai Palazzi storici della ci;à 
ore 15.30 e dalle 20.30 ogni 30 min. fino alle 23.00 Visita guidata Palazzo Merizzi * 

Sabato 12 
ore 15.30 e dalle 20.15 ogni 15 min. fino alle 23.00 Visita guidata Palazzo Merizzi * 
ore 16.00 Passeggiata a Santa Perpetua e ai croJ di Pia;amala 
ore 16.30 Visita guidata alla Basilica della Madonna di Tirano 
ore 18.00 Visita guidata ai Palazzi storici della ci;à 
ore 20.00 ! 21.00 ! 22.00 Visita guidata Palazzo Salis ** 

Domenica 13 
ore 10.00 Escursione lungo i vigne* terrazza* con la guida Andrea PanigheJ 
ore 10.00 Tour guidato in bicicle;a sulla Via dei Terrazzamen/ *** 
ore 14.30 Tour guidato in bicicle;a sul Sen/ero Valtellina 
ore 14.30 Escursione lungo i vigne* terrazza* con la guida Andrea PanigheJ 

* Palazzo Merizzi:  durata 30 min.  ingresso 5€, massimo 7 persone. Ingresso obbligatorio con mascherina.   
** Palazzo Salis: ingresso ridoCo 7€, massimo 20 persone. Ingresso obbligatorio con mascherina. 
*** disponibilità gratuita bicicleCe pedalata assis/ta Rent a Bike (fino a esaurimento, su prenotazione infopoint) 
Prenotazione delle visite su EVENTBRITE.IT  

CULTURA DI VINI E VIGNETI al MET Museo Etnografico Tiranese 
ven 13, sab 14 e dom 15, ore 10.30-12.30 e 15.00-18.00 
Visita alla scoperta della cultura del fare il vino e della vi*coltura eroica *ranese nella can*na del museo.  
Ingresso gratuito. 

IL GUSTO DEI SUONI 

Ogni sera la musica accompagna Eroico Rosso con due concer*, aper* a tuJ, in Piazza Cavour e Piazza San 
Mar*no. Ai concer*  si assiste nei pos* a sedere distanzia*.   

Venerdì 11 e sabato 12 - dalle ore 20.00 alle ore 24.00 

DOPO L’EROICO 19+20 se:embre  

Sabato 19  
ore 16.00 Passeggiata a Santa Perpetua e ai croJ di Pia;amala 
ore 21.00 Piazza Basilica, Concerto della Banda Ci;adina Madonna di Tirano  

Domenica 20  
Durante la giornata, visite alle can*ne *ranesi con degustazione. Prenotazione dire;a alla can*na. 
Cà Bianche 
Via S. Stefano, 15 | Tel. 339 204 5524 | info@cabianche.it 
Contadi Gasparoa  
Via Santa Maria, 21 | Tel. 0342 70 26 19 | mob. 347 70 98 205 | info@contadigasparoJ.it 
La Grazia 
Via del Progresso, 7 | Tel. 348 670 7071 | info@lagrazia.eu 



                                                                                
  

EROICO e il Covid-19 

• L’evento è organizzato nel rispe;o delle misure di contenimento del contagio covid-19 vigen*.  
• Nell’area dedicata agli even* di Eroico, nel centro storico *ranese, durante la manifestazione tuJ i 

visitatori dovranno mantenere indossata la mascherina anche all’aperto. 
• Chi degusta nelle aree dedicate potrà non indossare la mascherina avendo cura di mantenere la 

distanza interpersonale di almeno 1 metro . 
• I tavoli nelle aree di degustazione verranno sanifica* ad ogni cambio di visitatori.  
• La prenotazione negli even* indica* è vivamente consigliata per evitare le code all’InfoPoint e gli 

assembramen*. 

INAUGURAZIONE - Venerdì 11 se-embre ore 18.30 - Giardino Palazzo Torelli 
Informazioni e prenotazioni: info@eroicorosso.it | www.eroicorosso.it 
InfoPoint Tirano| tel. +39 0342 706066    

Ufficio Stampa Eroico Rosso:   
Manuel Piardi comunicazione@eroicorosso.it mob. + 39 349 5980929 

Per informazioni e iscrizioni 
InfoPoint Tirano 
Piazza delle Stazioni, 18 
Tfl. +39 0342 706066   
info@eroicorosso.it   
www.eroicorosso.it 
www.valtellinaturismo.com  

mailto:info@eroicorosso.it
http://www.eroicorosso.it/

